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Bocianowski Jan, Cichocki Marek, Szulc Piotr, Tratwal Anna., Nowosad Kamila, Kobus- Cisowska
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Telichowska Aleksandra, Kobus-Cisowska Joanna: Mozliwosci wykorzystania sktadnikéw
roslinnych jako sktadnikéw bioaktywnych w profilaktyce Alzheimera, Naturoterapia, 2019, 6(16),
s. 72-76.
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Expert, 2019, 1.

Dziedzinski Marcin, Szczepaniak Oskar, Szymanowska Daria, Szulc Piotr, Bielec Dorota, Kobus-
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7. Dziedzinski Marcin: Jak stodziki wptywajg na mikrobiote? Food Fakty, 2019 (dostep on-line:
https://foodfakty.pl/jak-slodziki-wplywaja-na-mikrobiote)
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polska monografia PM/ redakcja monografii

1. Jedrusek-Golinska Anna: Wrazliwos¢ smakowa oraz postawy oséb starszych wobec zywnosci, ze
szczegblnym uwzglednieniem zywnosci funkcjonalnej. Poznan: Wydawnictwo Uniwersytetu
Przyrodniczego, 2019. 158 s. Rozprawy Naukowe. Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu, ISSN
1896-1894, 513. ISBN: 978-83-7160-930-5. Liczba arkuszy: 13,5.
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3. Jaworska-Piasecka Alicja, Strugata Klaudia, Jak uktadac karte menu aby poprawic¢ prace mozgu,
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