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Rok 2009 

PUBLIKACJE 

Publikacje w czasopismach wyró żnionych przez Journal Citation Reports:  

1. Kmiecik D., Korczak J., Rudzińska M., Gramza-Michałowska A., Hęś M.: Stabilization 
of phytosterols in rapeseed oil by natural antioxidants during heating. Eur. J. Lipid Sci. 
Technol., 2009, 111, 1124-1132. (if 0,6)  

2. Kobus J., Flaczyk  E., Siger A., Nogala-Kałucka M., Korczak J., Pegg  R. B.: Phenolic 
compounds and antioxidant activity of extracts of Ginkgo leaves. Eur. J. Lipid Sci. 
Technol.,111,1150-1160, 2009. (if 0,6) 

Publikacje w recenzowanych czasopismach nie obj ętych list ą Filadelfijsk ą:  

1. Barańska A., Kurzawska A., Lampart-Szczapa E., Piasecka-Kwiatkowska D.: 

Fermentowane preparaty łubinowe – wstępna charakterystyka immunochemiczna. 
Żyw. Człow. Metab., 2009, 36, 2, 454-460.  

2. Czarnocińska J., Górecka D., Orłowska H.: Postawy osób dorosłych wobec żywności 
funkcjonalnej w zależności od poziomu wiedzy żywieniowej. Żyw. Człow. Metab., 2009, 
36, 375-379.  

3. Dziedzic K., Drożdżyńska A., Górecka D., Czaczyk K.: Zawartość wybranych związków 
przeciwutleniających w gryce i produktach powstałych podczas jej przerobu. Żywność. 
Nauka. Technologia. Jakość, 2009, 6 (67), 81-90.   

4. Flaczyk E., Górecka D., Kobus J., Szymandera-Buszka K.: The influence of inulin 
addition as fat substitute on reducing energy value and consumer acceptance of model 
pork meatballs, (Wpływ dodatku inuliny jako zamiennika tłuszczu na wartość 
energetyczną i akceptację konsumencką modelowych klopsów wieprzowych.) Żywn. 
Nauka. Technol. Jakość; 4 (65), 41-46, 2009  

5. Flaczyk E., Kobus-Cisowska J, Jeszka M. Wpływ dodatku ekstraktów z liści miłorzębu 
dwuklapowego na stabilność oksydacyjną lipidów farszu pierogów mięsnych 
przechowywanych w warunkach chłodniczych. Nauka. Przyroda. Technol. 2009. 3, 4, 
#117, 1-11. 

6. Górecka D., Czarnocińska J., Idzikowski M., Kowalec J.: Postawy osób dorosłych 
wobec żywności funkcjonalnej w zależności od wieku. Żywność. Nauka. Technologia. 
Jakość, 2009, 4 (65), 320-326.  

7. Górecka D., Dziedzic K., Graczykowski Ł.: Wpływ zabiegów technologicznych 
stosowanych podczas produkcji kaszy gryczanej na właściwości funkcjonalne błonnika 
pokarmowego. Bromat. Chem. Toksykol., 2009, XLII, 3, 319-323.  

8. Górecka D. , Hęś M. , Szymandera-Buszka K., Dziedzic K.: Contents of selected 
bioactive components in buckwheat groats. Acta Sci. Pol., Technol. Aliment., 2009, 
8(20), 75-82.  

9. Górecka D., Konieczny P., Gramza-Michałowska A. : Inulina. Znaczenie żywieniowe i 
technologiczne. Przem. Spoż., 2009, 63, 9, 22-27.  

10. Górecka D. : Błonnik pokarmowy. Korzyści zdrowotne. Przem. Spoż., 2009, 63, 12, 16-
20.  

11. Gramza-Michałowska A., Górecka D.: Wykorzystanie inuliny jako dodatku 
funkcjonalnego w technologii produkcji potraw. Bromat. Chem. Toksykol., 2009, XLII, 
3, 324-328.  
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12. Hęś M., Gramza-Michałowska A., Szymandera-Buszka K.: Wpływ wybranych metod 
ogrzewania oraz zamrażalniczego przechowywania na utlenianie się lipidów w 
produktach mięsnych z dodatkiem przeciwutleniaczy. Bromat. Chem. Toksykol., 2009, 
XLII,  3, 455-459. 

13. Hęś M., Korczak J., Pyrcz J. , Kowalski R.: Influence of lipid stabilization on the 
retention of available lysine and methionine in storage raw polish sausage. Żywność. 
Nauka. Technologia. Jakość, 2009, 4 (65), 19-25.  

14. Jeszka M., Kobus J., Flaczyk E.:  Określenie potencjału antyoksydacyjnego ekstraktów 
z liści morwy białej, Bromat. Chem. Toksykol, 2009, 42, 3, 885-889. 

15. Jeszka M., Kobus-Cisowska J., Flaczyk E.: Liście morwy jako źródło naturalnych 
substancji biologicznie aktywnych, Postępy Fitoterapii, 2009, 3, 175-179. 

16. Jędrusek-Golińska A., Klarzyńska E.: Wiedza na temat alergii pokarmowej w różnych 
grupach zawodowych na terenie Poznania. Bromat. Chem. Toksykol., 2009, XLII (3), 
1106-1110. 

17. Jędrusek-Golińska A., Szymandera-Buszka K., Dębińska E.: Zachowania żywieniowe 
wśród alergików pokarmowych z terenu Poznania. Żywienie Człowieka i Metabolizm, 
2009, 36 (2), 347-350. 

18. Kawka A., Górecka D.: Porównanie składu chemicznego pieczywa wytwarzanego na 
kwasach fermentowanych kulturą starterową. Bromat. Chem. Toksykol., 2009, XLII, 3, 
288-293.  

19. Kawka A., Górecka D.: Porównanie składu pieczywa pszenno-owsianego  i pszenno-
jęczmiennego z udziałem zakwasów fermentowanych starterem LV2. Żywność. Nauka. 
Technologia. Jakość, 2009, 3(70), 44-55.  

20. Kobus J., Flaczyk E. Krejpcio Z., Staniek H.: The effect of vegetation period on contents 
of elements affecting antioxidant capacity of extracts from Ginkgo biloba L., Żywn. 
Nauka. Technol. Jakość, 2009, 4 (65), 110-115,.  

21. Reguła J., Gramza-Michałowska A.: Effect of the addition of dried Shiitake (Lentinula 
edodes) to corn crackers on their chemical composition and ability to bind Fe(III) and 
Zn(II) – a short report. Polish Journal of Food and Nutrition Sciences, 2009, 59(3), 275-
278.  

22. Szymandera- Buszka K., Górecka D.: Częstotliwość spożycia wybranych napojów 
mlecznych. Bromat. Chem. Toksykol., 2009, XLII, 3,688-692.  

23. Szymandera-Buszka K., Waszkowiak K., Jędrusek-Golińska A., Flaczyk E.: 
Charakterystyka suplementacji jodem wśród dzieci i młodzieży z rejonu Wielkopolski 
z terenu Poznania. Żywienie Człowieka i Metabolizm, 2009, 36 (2), 34-39,.  

24. Waszkowiak K., Szymandera-Buszka K.: Produkty mleczne jako źródło jodu w diecie 
dzieci przedszkolnych z Poznania. Bromat. Chem. Toksykol., 2009, 42, 3,252-256.  

25. Waszkowiak K., Szymandera-Buszka K.: Zachowania dotyczące witaminowo-
mineralnej suplementacji diety wśród kobiet z chorobami tarczycy. Żywienie Człowieka 
i Metabolizm,  2009, 36, 1, 146-150.  

 

KSIĄŻKI NAUKOWE  

1. Gawęcki J., Flaczyk E.: Czynniki kulturowe wpływające na sposób żywienia 
społeczeństwa, w: red. Gawęcki J., Roszkowski W.: Żywienie człowieka a zdrowie 
publiczne, Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa, str166-173,  2009 - podręcznik 
akademicki w j. polskim 
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2. Czapski J., Korczak J.: Postęp naukowo-techniczny a sposób żywienia. W: Żywienie 
człowieka a zdrowie publiczne. (red. J. Gawęcki, W. Roszkowski). Wydawnictwo 
Naukowe PWN, Warszawa 2009, 150-165. - podręcznik akademicki w j. polskim 

 
 
 
 


