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PUBLIKACJE 

Czasopisma z IF z listy A 

1. Bierzuńska Paulina, Cais-Sokolińska Dorota, Rudzińska Magdalena, Gramza-Michałowska Anna: 
Evaluation of antioxidant activity of whey protein to improve cholesterol oxidation stability in 
fresh white cheese from buttermilk. Journal of Food and Nutrition Research 2017, 56(2), 101–
108. 

2. Gramza-Michałowska Anna, Sidor Andrzej, Kulczyński Bartosz: Berries as a potential anti-
influenza factor–A review. J. Funct. Foods. 2017, vol. 37, s. 116-137. 

3. Hęś Marzanna, Gramza-Michałowska Anna: Effect of plant extracts on lipid oxidation and 
changes in nutritive value of protein in frozen-stored meat products. J. Food Process. Pres. 2017, 
41, s. 1-9. 

4. Hęś Marzanna, Szwengiel Artur, Dziedzic Krzysztof, Le Thanh-Blicharz Joanna, Kmiecik Dominik, 
Górecka Danuta: The effect of buckwheat hull extract on lipid oxidation in frozen-stored meat 
products. J. Food. Sci. 2017, vol. 82, iss. 4 s.882–889.  

5. Hęś Marzanna: Protein-Lipid Interactions in Different Meat Systems in the Presence of Natural 
Antioxidants - a Review. Pol. J. Food Nutr. Sci. 2017, 67, 1, s. 5-17. 

6. Kmiecik Dominik, Kobus-Cisowska Joanna, Korczak Józef: The content of anti-nutritional 
components in frozen fried-potato products. Food Science and Technology. LWT - Food Sci 
Technol. 2017, vol. 85, s. 275-282. 

7. Kulczyński Bartosz, Gramza-Michałowska Anna, Kobus-Cisowska Joanna, Kmiecik Dominik: The 
role of carotenoids in the prevention and treatment of cardiovascular disease – Current state of 
knowledge. J Funct Foods. 2017, vol. 38, s. 45-65. 

8. Makowska Agnieszka, Majcher Małgorzata, Mildner-Szkudlarz Sylwia, Jędrusek-Golinska Anna, 
Przygoński Krzysztof: Triticale crispbread enriched with selected bioactive additives: volatile 
profile, physical characteristics, sensory and nutritional properties. J. Food Sci. Technol. – Mysore 
2017, vol. 54, iss. 10, s. 3092-3101. 

9. Raczyk Marianna, Kmiecik Dominik, Przybylski Roman, Rudzińska Magdalena: Effect of fatty acid 
unsaturation on phytosteryl ester degradation. J. Am. Oil. Chem. Soc. 2017, vol. 94, 5, s. 701–711. 

10. Raczyk Marianna, Kmiecik Dominik, Schieberle Peter, Przybylski Roman, Jeleń Henryk, Rudzińska 
Magdalena: Model studies on the formation of volatile compounds generated by a thermal 
treatment of steryl esters with different fatty acid moieties. Food. Res. Int. 2017, vol. 97, iss. 1, s. 
87–94.  

11. Sidor Andrzej, Gramza-Michałowska Anna, Kulczyński Bartosz: Berries as a potential anti-
influenza factor - a review.  J Funct. Foods. 2017, vol. 37, s. 116-137. 
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Czasopisma bez IF z listy B 

1. Bierzuńska Paulina, Kaczyński Łukasz, Cais-Sokolińska Dorota, Kulczyński Bartosz: Texture profile 
of kefir and yogurt with modified configuration of proteins. Nauka Przyr. Technol. 2017, t. 11, nr 
1, s. 107-114. 

2. Bueschke Marzena, Kulczyński Bartosz, Gramza-Michałowska Anna, Kubiak Tomasz: 
Alternatywne źródła białka w żywieniu człowieka. Zeszyty Naukowe SGGW Problemy Rolnictwa 
Światowego. 2017, t. 17, nr 3, s. 49-59. 

3. Ciemniak Katarzyna, Maciejewska Paulina, Cielecka-Piontek Judyta, Kobus-Cisowska Joanna, 
Soporowski Jędrzej, Szymanowska-Powałowska Daria: Wpływ preparatu probiotycznego na 
dysbiozę u osób starszych. Acta Sci Pol Biotechnol. 2017, t. 16, s. 93-100 

4. Ciepłowska Agnieszka, Waszkowiak Katarzyna, Jędrusek-Golińska Anna, Szymandera-Buszka 
Krystyna, Kmiecik Dominik, Kobus-Cisowska Joanna: Stan odżywienia i zachowania żywieniowe 
pracowników biurowych poznańskich korporacji - badania pilotażowe. Probl. Hig. Epidemiol. 
2017, t. 98, nr 4, s. 397-392. 

5. Górecka D., Hęś M., Stachecka A., Dziedzic K.: Produkty zbożowe źródło składników 
prozdrowotnych. Przem. Spoż. 2017, tom 71, 1, 30-33. DOI 10.15199/65.2017.1.6 

6. Górecka D., Hęś M., Wnuk A., Dziedzic K., Jędrusek-Golińska A.: Możliwość wykorzystania gryki i 
jej produktów ubocznych w wyrobach ciastkarskich. Probl. Hig. Epidemiol., 2017, 98(2): 194-197. 

7. Górecka Danuta, Hęś Marzanna, Stachecka Anna, Dziedzic Krzysztof: Składniki prozdrowotne w 
produktach zbożowych. Przemysł Spożywczy 2017, 71, s. 30-33. 

8. Górecka Danuta, Hęś Marzanna, Wnuk Agnieszka, Dziedzic Krzysztof, Jędrusek-Golińska Anna: 
Możliwość wykorzystania gryki i jej produktów ubocznych w wyrobach ciastkarskich. Probl. Hig. 
Epidemiol. 2017, t. 98, nr 2, s. 194-197. 

9. Grdeń, M., Gramza-Michałowska, A. Maca (Lepidium meyenii ) – właściwości prozdrowotne. 
Nauka Przyroda. Technologie, 2017, 11, 1, 33–44. http://dx.doi.org/10.17306/J.NPT.00188 

10. Gramza-Michałowska Anna, Kulczyński Bartosz, Grdeń Marzena: Superfood – aspekty prawne i 
żywieniowe. Przem Spoż. 2017, t. 71, nr 6, s. 14-17. 

11. Gramza-Michałowska Anna, Kulczyński Bartosz, Jankowiak Joanna, Grdeń Marzena: Commodity 
feature and antiradical capacity of Pu Erh tea leaves available on Polish market. Electron J Pol 
Agric Univ. 2017, t. 20, nr 2, 2. 

12. Hęś Marzanna, Gliszczyńska-Świgło Anna, Gramza-Michałowska Anna: The effect of antioxidants 
on quantitative changes of lysine and methionine in linoleic acid emulsions at different pH 
conditions. Acta Sci. Pol. Technol. Aliment. 2017, 16, 1, s. 1-15. 

13. Jędrusek-Golińska Anna, Szymandera-Buszka Krystyna, Waszkowiak Katarzyna, Kmiecik Dominik, 
Kobus-Cisowska Joanna: Wpływ subiektywnej oceny statusu ekonomicznego ludzi starszych na 
ich nastawienie do żywności funkcjonalnej. Probl. Hig. Epidemiol., 2017, 98, 3, s. 271-275.  

14. Kmiecik Dominik, Stasiak Alicja, Kobus-Cisowska Joanna, Waszkowiak Katarzyna, Jędrusek-
Golińska Anna, Szymandera-Buszka Krystyna: Szacowanie poziomu spożycia akrylamidu z dietą 
dzieci w wieku 3 do 6 lat zamieszkałych w Wielkopolsce - badania pilotażowe. Probl. Hig. 
Epidemiol. 2017, t. 98, nr 2, s. 198-201. 
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15. Kobus-Cisowska Joanna, Flaczyk Ewa, Kmiecik Dominik, Gramza-Michałowska Anna, Kulczyński 
Bartosz, Juszczak Paweł. Applicability of asparagus (Asparagus officinalis L.) as a component of 
meatloaf. Nauk. Przyr. Technol. 2017, t. 11, nr. 1, s. 87–96. 

16. Kobus-Cisowska Joanna, Flaczyk Ewa, Juszczak  Paweł, Kmiecik Dominik, Kulczyński Bartosz, 
Grdeń Marzena, Piechocka Justyna: The influence of the vegetation period on the content of 
bilobalide and ginkgolides in ginkgo biloba (Ginkgo biloba L.) leaf extracts. Nauka Przyr Technol. 
2017, t.11, nr.2,, s. 115-122, 

17. Kobus-Cisowska Joanna, Flaczyk Ewa, Kmiecik Dominik, Gramza-Michałowska Anna, Kulczyński 
Bartosz, Juszczak Paweł: Applicability of asparagus (Asparagus officinalis L.) as a component of 
meatloaf. Nauka Przyr Technol. 2017, t.11, s.187-96.  

18. Komolka P., Górecka D.: Wpływ obróbki cieplnej na strukturę wybranych warzyw i owoców. 
Postępy Techniki Przetwórstwa Spożywczego, 2017, tom 27/51, 2, 67-73. 

19. Kulczyński Bartosz, Gramza-Michałowska Anna, Kmiecik Dominik, Kobus-Cisowska Joanna: 
Health-promoting properties of bitter melon. Probl Higi Epidemiol. 2017, t. 98, nr.3, s. 233-239,  

20. Kulczyński Bartosz, Gramza-Michałowska Anna, Grdeń Marzena: Amarantus – wartość odżywcza i 
właściwości prozdrowotne. Bromat. Chem. Toksykol. 2017, t. 50, nr 1, s. 1-7. 

21. Kulczyński Bartosz, Gramza-Michałowska Anna, Grdeń Marzena: Właściwości terapeutyczne 
Moringa oleifera. Med. Rodz. 2017, nr 2, s. 111-117. 

22. Kulczyński Bartosz, Gramza-Michałowska Anna, Kmiecik Dominik, Kobus-Cisowska Joanna: 
Właściwości prozdrowotne gorzkiego melona. Probl Hig Epidemiol. 2017, t. 98, nr 3, s. 233-239. 

23. Kulczyński Bartosz, Grdeń Marzena, Kobus-Cisowska Joanna, Kmiecik Dominik, Gramza-
Michałowska Anna, Taczanowski Maciej: Nasiona chia. Nowa superfood. Przem. Spoż. 2017, t. 71, 
nr 4, s. 42-47. 

24. Podolska Grażyna, Górecka Danuta, Dziedzic Krzysztof, Hęś Marzanna: Wpływ sposobu 
pielęgnacji na zawartość wybranych składników orzeszków gryki. Zeszyty Naukowe Uniwersytetu 
Przyrodniczego we Wrocławiu – Rolnictwo 2017, 122, 625, s. 77-86. 

 

Artykułu popularno-naukowe w czasopismach nie objętych listą B 

1. Kulczyński Bartosz, Michalak Żaneta, Lewandowicz Marta, Jaśkiewicz Łukasz: Witamina K w 
żywieniu osób starszych. Postępy Dietetyki w Geriatrii i Gerontologii. 2017, nr 4, s. 16-23. 

2. Michalak Żaneta, Kulczyński Bartosz: Wpływ diety na ryzyko rozwoju depresji osób w wieku 
starszym. Postępy Dietetyki w Geriatrii i Gerontologii. 2017, nr 3, s. 23-28. 

 

 


